IMMERSION
« VOYAGE EN GOURMANDISE & EN AUBRAC»

Une immersion privilégiée dans les coulisses de la Maison Bras
En collaboration avec le chef Sébastien Bras et la Maison Bras

Matin
Café d’accueil dans les cuisines du Suquet

Atelier « coulant au chocolat » dans les cuisines du Suquet sous la houlette de Benjamin, chef
patissier du restaurant

Immersion au coeur du jardin secret de Michel Bras en sa compagnie ou celle de James, le
jardinier. Moment de partage dans ce lieu d’inspiration a la découverte des plantes et aromates.
Un voyage autour du monde depuis '’Aubrac

Déjeuner
Repas gastronomique au restaurant Le Suquet de la famille Bras & dégustation de votre création

6 personnes maximum

Sur réservation le jeudi 14 septembre et jeudi 12 octobre 2023 de 8h30 a 16h
Privatisation a la demande

Tarif par personne : 559 euros TTC
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